Monthélie 1er Cru Les Vignes

Maison Dujardin Rondes 2015

REGION
Bourgogne

APPELLATION
Monthélie 1er Cru Les Vignes Rondes

CEPAGE(S)
Pinot Noir

CONDITIONNEMENT
0.75 cl

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

Ce Monthelie 1er Cru est généreux et éléegant. Il offre des
arémes de fruits noirs au nez comme le cassis ou la mare.
La bouche est onctueuse et finement florale -violette,
pivoine- avec des tanins fins et une bonne longueur. A
déguster avec un gigot d'agneau !

CARACTERISTIQUE DU VIN

Fruite (X X Floral (X X
Mineral ( X ) Boise (X X
Epice oo Acidite oo
Puissance 'YX

GARDE

+7 ans (vin de garde)

TEMPERATURE DE SERVICE
16 - 18°C

MONTHELIE 1% CRE

Yl ES IONOE

ACCORD METS-VINS
Fromages, Viandes en sauce brune, Viandes en sauce
claire, Viandes rouges grillées et roties

CONTACT

Maison Dujardin
1 Grande Rue - 21190 Monthelie - FRANCE
Tel. 03 80 21 20 08 - domaine-dujardin@orange.fr



